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UNIUNEA EUROPEANA Instrumente Structurale
2014-2020

Nr.1825 /R 331/29.05.2020

FONDUL SOCIAL EUROPEAN

Programul Operational Capital Uman 2014-2020

Axa prioritara 4 — Incluziunea sociala si combaterea sariciei

Obiectiv specific 4.2: Reducerea numarului de persoane aflate in situatii de risc de sdricie si excluziunea
sociala din comunitétile marginalizate (non roma), prin implementarea de misuri integrate

Titlul proiectului: Comunitatea marginalizata Plevna-Dorohoi — program integrat de masuri de
interventie (CMP-Dh)

Contract: POCU/140/4/2/114921

Se aproba director,

Prof. Luca Otilia-Stela

CAIET DE SARCINI

a contractului de achizitie publicd avand ca obiect

Achizitionarea serviciilor de catering —hrana copii in cadrul proiectului "Comunitatea
Marginalizatd Plevha-Dorohoi-program integrat de masuri de interventie (CMP-DH)", Cod SMIS
114921

Cod CPV: 55520000-1 - Servicii de catering

1. INFORMATII GENERALE
1.1 PREZENTARE AUTORITATE CONTRACTANTA:

SCOALA GIMNAZIALA ,MIHAIL KOGALNICEANU” DOROHOI functioneaza in baza Legii
Educatiei Nationale nr. 1/2011, cu modificarile si completdrile ulterioare, a Regulamentului-cadru de
organizare si functionare a unittilor de invatamant preuniversitar nr. 5.079/31.08.2016 si publicat in
Monitorul Oficial al Roméniei, Partea I, din 19.09.2016, a orientarilor formulate de Ministerul Educatiei
Nationale §i Cercetarii Stiintifice §i ale Inspectoratului Scolar Judetean Botosani, Consiliului de
Administratie, modificarile si completarile ulterioare, avand personalitate juridica si este coordonati de catre
directorul institutiei. Are ca obiect principal de activitate servicii educationale in vederea asigurarii educatiei
de baza a elevilor nostri, a unui nivel optim de culturd generala, si aceasta in perspectiva educatiei
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permanente, a asigurarii premiselor pentru accederea la forme de invatamant superioare, a integrarii active si
eficiente in societate.

Sediu: Strada Aleea Dumbrava nr. 2 Dorohoi

Contact:email scoala8dorohoi(@yahoo.com , site www.scoala8dorohoi.ro, telefon/fax 0231610134

1.2 SURSA DE FINANTARE A SERVICIILOR DE CATERING:

Sursele de finantare a achizitiei sunt asigurate din fonduri nerambursabile prin Programul
Operational Capital Uman POCU/20/4/4.2 "Comunitatea Marginalizatd Plevna-Dorohoi-program
integrat de masuri de interventie (CMP-DH)", Cod SMIS 114921 .

1.3. LOCUL DE PROCURARE AL DOCUMENTATIEI

Documentatia de atribuire completa (inclusiv caietul de sarcini, set formulare pentru intocmirea ofertelor si
modelul orientativ de contract) se pot ridica in forma scrisa sau pe suport magnetic de la sediul de proiect din
Dorohoi, Strada Aleea Dumbrava nr. 2, pot fi descarcate de la adresa www.scoala8dorohoi.ro sau pot fi
solicitate pe email, la adresa scoala8dorohoi(@yahoo.com

I.4. DATA LIMITA PENTRU DEPUNEREA OFERTELOR: 11.06.2020; ora 14:00

I.5. DATA DESCHIDERII OFERTELOR:

15.06.2020; ora 15:00, adresa: Scoala Gimnaziala "Mihail Kogalniceanu™ Dorohoi, Strada Aleea Dumbrava
nr. 2,judet Botosani, Romania

2. OBIECTUL CONTRACTULUI

2.1. Denumire contract: Servicii de catering pentru participantii la activitatile derulate in cadrul
activitatii 3-"$coald dupa scoala” in cadrul proiectului "Comunitatea Marginalizatid Plevna-Dorohoi-
program integrat de mdsuri de interventie (CMP-DH)", Cod SMIS 114921

2.2. Tipul contractului si locatia: Contract de prestari servicii, in conformitate cu cerintele minime ale
caietului de sarcini.

2.3. Procedura se finalizeazi prin: Incheierea unui contract de prestari servicii de pregatire si livrare de
hrana in regim catering pentru participantii la activitatile derulate de P4 — Scoala Gimnaziald *Mihail
Kogalniceanu” Dorohoi in cadrul proiectului .

2.4. Durata contractului: 137 zile — 01.07.2020 - 12.02.2021
2.5. Oferte alternative: Nu se accepta oferte alternative.

2.6. Ajustarea pretului contractului: Nu se accepta actualizarea pretului contractului. Pretul este ferm
in lei.

2.7. Descrierea succinta a obiectului contractului



***t ‘
~

UNIUNEA EUROPEANA Instrumente Structurale
2014.2020

*
*
* *

* gk

Obiectul contractului ce rezulta din aceasta procedura il reprezintd contractarea serviciilor de
catering in vederea furnizérii unei mese calde (pranz) in fiecare zi a programului ”Scoala dupa scoala”si
»ocoala de vard” pentru un numir de 60 de copii care participa la cursurile organizate si derulate si
include, fara a se limita la:

— achizitionarea tuturor materialelor si produselor (alimentelor) necesare, a tuturor utilajelor,
mijloacelor si echipamentelor (inclusiv orice utilaj de transport sau manipulare) necesare pentru prestarea
serviciilor contractate;

— asigurarea trasabilitdtii alimentelor $i prezentarea acestora achizitorului;

— orice activitate necesard pentru pregatirea livrarii mesei calde sau orice autorizatie necesara
prestatorului de la autoritatile competente pentru prestarea serviciilor;

— transportul la locatia indicata de achizitor pe raza Municipiului Dorohoi si in functie de planul
de livrare;

— orice consumabile sau caserole necesare pentru livrarea hranei in conditii optime de calitate si
control;

— pregitirea oricdrei documentatii necesare prestatorului pentru prestarea serviciilor, documentatie
care include dar nu se limiteaza la:

a. Grafice de livrare;

b. Planul propriu al calitatii pentru livrare;

¢. Planul de control al calitatii corelat cu sistemele de asigurare a calitatii pentru siguranta
alimentelor;

d. Certificarile si rezultatele testelor efectuate pe produsele finite livrate.

Necesitatea achizitiondrii prin achizitie directa a serviciilor de catering si a serviciilor de livrare a
marfii este datd de specificul activitatilor desfasurate in cadrul proiectului in bune conditii, respectiv
asigurarea portiilor de hrana zilnic, de luni pana vineri pentru fiecare membru din grupul tintd, in
cadrul urmatoarelor activitatii proiectului incepand cu 01.07.2020 pana pe data de 12.02.2021:

¢ Activitatea 3 — Dezvoltarea si furnizarea de servicii in domeniul educatiei
Subactivitatea 3.2 — Program de educatie de tip Scoald dupa scoala si Scoala de vara
- Alocare hrana pentru cei 60 copii cuprinsi in proiect

Scopul contractului il reprezinta contractarea serviciilor de catering in vederea furnizarii unei "mese

calde” (pranz) in fiecare zi a programului ”Scoala dupa scoald” si Scoala de vara (in total 60 copii).

Indicatorii tehnici minimi ai contractului sunt:
Asigurarea unei mese calde (pranz) in fiecare zi a programului ”Scoala dupa scoald” si Scoala de
vara constand in minim:

- Felul principal (friptura/gratar/snitel/piftelute 100 grame), garnitura (120 grame) si salata
(50 grame), piine (80 g) sau hamburgheri (300g)/sandwich-uri (300g), pizza (300g);
-Apa plata (imbuteliata/sigilatd)- 500 ml
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- Desert/Fruct - 100 grame
Prestatorul trebuie sd asigure zilnic prepararea, pregatirea si livrarea hranei pentru persoanele
beneficiare.
Comenzile se vor realiza conform programului stabilit de citre autoritatea contractanta. in functie de
necesitéti, modalitatea de comanda se poate stabili, de comun acord, si in alt mod.

Hrana va fi preparata in locatia ofertantului, spatiul detinut de acesta fiind autorizat din punct de
vedere sanitar veterinar pentru prepararea hranei, detinand autorizatie sanitar veterinara pentru activitatea
de distributie a hranei emisa de Autoritatea Sanitar Veterinard in copie, certificatd “conform cu
originalul”.

Livrarea hranei se va efectua o data pe zi, conform programului stabilit cu autoritatea contractanta
in intervalul orar 11.00-12.00 .

Hrana livrata va fi livratd in recipiente de unicd folosintd, individual, conform standardelor in
domeniu, iar fiecare meniu va avea alaturat tacamuri de unicé folosinta ambulate pentru a evita contactul
direct cu acestea.

Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru persoanele
participante la cursurile de formare profesionald organizate de autoritatea contractantd in cantititile si
continutul caloric stabilit prin normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare si cu respectarea
nivelului maxim al valorii unei portii,respectiv maxim 15 lei fara TVA.

Planul alimentar va cuprinde cel putin urmatoarele specificatii:

Felul de Gramaj | Gramaj Gramaj Gramaj Gramaj Apa
mancare carne desert sau paine garniturd | salatd sau
fruct muraturi
Felul 100 - 80 grame 120 50 grame | 0,5 litri
principal grame grame
Desert/ - 100 - - - -
Fruct grame

Programul de servire al meselor va fi anuntat la inceputul activitatii, putand fi modificat si adaptat,
in mod corespunzator, in functie de necesitati si la solicitarea autorititii contractante.
Spatiile de servire a mesei vor fi asigurate de catre autoritatea contractanta.

Pentru intocmirea unui meniu complet §i corect, se vor respecta urmatoarele recomandari:

m evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa de méncare servita;

m mancérurile sd nu fie grase, sosurile sa nu contind multa faina sau adaosuri de igrosare, si nu fie
condimentate puternic, sa fie moderat sarate;

m mancarurile scazute (felul 2) pot consta intr-un preparat din carne cu garnitura si legume sau dintr-o
méncare scazutd cu carne §i asortatd cu legume. Carnea acceptata este de pui (piept, pulpa), vitd sau porc
(mugchi, pulpd), peste fara oase (sub forma de file). Carnea va fi preparata la gratar, la aburi, la cuptor, la
rotisor sau pane. Garniturile vor consta in legume preparate in diferite feluri (la gratar, la aburi, la cuptor),
orez, paste, etc.

m pdinea se va prezenta sub formd de chifle, cornuri sau felii. Portiile de paine vor fi ambalate
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individual in folie de protectie.

Reprezentantul legal al autoritdtii contractante impreuna cu administratorul firmei de catering vor
stabili meniul saptamanal, tindnd cont de factorii enumerati mai sus.

Prestatorul nu are voie sa modifice meniul stabilit, fara acordul autoritatii contractante si trebuie sa
tind cont de faptul cd persoanele beneficiare ale mesei de pranz trebuie si beneficieze de o hrana
sandtoasa si echilibratd nutritional.

Ritmicitatea repetarii meniului este permisa doar o data la 10 zile.

La intocmirea Planului de alimentatie zilnica sau meniu trebuie sa tind cont de urmatorii factori:

» realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc);

P afectiunile, bolile si indicatiile medicale (dupa caz);

P anotimpul in care se livreaza meniurile;

P realizarea unor feluri de méncare cu gust apetisant,, miros placut, agreate de cei care le consuma;

P sa fie variatd, atat prin felul produselor cat si prin tehnologia culinara.

Prestatorul va fi obligat sa prezinte, dupa aprobarea Planului de alimentatie lunar de citre
reprezentantul legal al autoritatii contractante, planul de meniu saptdménal, iar achizitorul il va afisa la
loc vizibil.

A. Conditii privind ambalarea, livrarea, receptia si transportul

Dacd vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de
Sarcini, achizitorul are dreptul sé il respingd, iar Prestatorul are obligatia, fard a modifica pretul, de a
inlocui produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca, pe viitor, produsele si
corespunda din punct de vedere calitativ.

Receptia serviciilor se va realiza in baza unui Proces verbal de receptie lunar, semnat de
Reprezentantul legal al Autoritatii Contractante si un reprezentant al Prestatorului. Procesul verbal de
receptie va avea trei anexe:

Lista meniurilor propuse pentru o lund de servicii - intocmitd de Prestator si aprobatd de Achizitor,
Borderoul de portii livrate - in care se consemneaza zilnic: ora la care s-a efectuat livrarea, varianta de
meniu, nrumarul portiilor livrate, semnaturile partilor;
Lista de participanti - un centralizator, pe zile, cu persoanele beneficiare ale hranei.
Toate produsele vor fi insotite la livrare de:

certificate sanitar - veterinare pentru carne proaspata

aviz de insotire a marfurilor.

Receptia hranei se va realiza zilnic de cétre achizitor prin persoanele desemnate.

Prestatorul va prezenta la livrare procesul verbal de receptie al hranei insotit de declaratia de

conformitate.

In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunicd imediat, in scris,
prestatorului.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sinatate a
beneficiarilor, reprezentantul legal al Achizitorului va avea dreptul sd sisteze distribuirea hranei, iar
prestatorul va fi obligat sd inlocuiascad alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele corespunzitoare,
fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 60 de minute de la primirea
notificarii.

Dacé deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de
reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.
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Cantitatile constatate lipsa in urma verificérilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Prestatorului 1i revine sarcina de a ambala si depozita produsele in vederea transportului la destinatie
pentru ca acestea sa faca fatd, fard limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incét sa ajunga in
buna stare la destinatia finala. -

Prestatorului 1i revine sarcina de a ambala produsele in cutii speciale pentru transportul hranei, pentru
ca acestea sa facd fata, fard limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat sa ajungi in buni
stare/calda la destinatia finala si mentinutéd la o temperatura mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana
calda.

Livrarea va fi asiguratd de Prestator cu masinile izoterme autorizate DSV si nu va majora in niciun
caz pretul ofertat (de exemplu: conditii extreme de vreme, drum accidentat etc.).

In vederea conservirii temperaturii preparatelor culinare, transportul se va efectua cu masinile
izoterme puse la dispozitie de Prestator.

Autovehiculele cu care se realizeaza transportul vor prezenta autorizatii sanitar- veterinare la zi.

Mijioacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor vor fi mentinute curate
si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si trebuie, unde este necesar, si fie create
conditii pentru a permite o curatare adecvatd si/sau dezinfectie. Mijloacele de transport si recipientele
folosite vor fi supuse dezinfectiei, conform normelor epidemiologice in vigoare. Mijioacele de transport
si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie sa fie capabile sa mentina alimentele la o
temperatura adecvata si, unde este cazul, sd poatd permite ca aceste temperaturi sd fie monitorizate.

Transportul i distribuirea hranei preparate se va face in recipiente care sd pastreze temperatura
alimentelor - vase izoterme, separat pentru fiecare fel de mancare.

Recipientele si/sau containerele desemnate nu trebuie folosite decét la transportul alimentelor, acolo
unde este riscul contaminarii alimentelor. Alimentele voluminoase sub forma lichida, granulata sau pudra
trebuie transportate In recipiente si/sau containere/tancuri rezervate transportului alimentar.

Aceste containere trebuie marcate in clar si la loc vizibil, astfel incat sd nu se poata sterge, intr-una
sau mai multe limbi comunitare, care sa ateste faptul cé ele sunt utilizate la transportul alimentelor sau si
fie marcate "numai pentru alimente".

Pe parcursul derularii contractului, operatorul economic are obligatia de a mentine curate si in buni
stare de intretinere si functionare vehiculele utilizate pentru indeplinirea contractului, astfel incat
produsele si fie protejate impotriva contamindrii si si permita igienizarea. In acest sens, se va prezenta in
mod obligatoriu, contract de prestare a serviciilor privind igienizarea periodic (lunar/trimestrial).

Numarul de portii stabilit reprezintd un numar maximal de portii ce ar trebui livrate. Livrarea hranei
se face pe baza de comanda sdptdménala sau lunara. Aceasta comandid va cuprinde numarul de portii pe
fiecare zi a lunii/a sdptdmanii in care se desfasoara cursurile. Contractantul va livra zilnic exact numirul
de portii prevazut pentru ziua respectiva in cadrul comenzii lunare sau saptamanale.

Achizitorul are dreptul de a inspecta oricand locatia unde se prepara si ambaleazd produsele ce
urmeaza a fi livrate. Prestatorul are obligatia de a preleva probe alimentare, de a le pastra 48 de ore, si de
a prezenta oricand Achizitorului toate autorizatiile de functionare si transport.

Achizitorul are obligatia de a preleva si el probe alimentare (portie oferitd gratuit de prestator),
conform normelor sanitare impuse de legislatia sanitara in vigoare in recipiente din sticld, etichetate, care
se pastreaza 48 de ore, $i se prezinta oricand eventualilor inspectori / controlori.

De asemenea, hrana va fi verificatd obligatoriu (CANTITATIV SI ORGANOLEPTIC) de citre
personalul Achizitorului desemnat in acest sens.

ESTE INTERZISA pastrarea alimentelor de la o masi la alta.

La data semnarii contractului, prestatorul va prezenta obligatoriu retetarele care urmeaza a fi folosite
in desfasurarea serviciilor ce fac obiectul prezentei documentatii de atribuire.
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La prepararea méancarurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor.

Prestatorul trebuie s@ asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptamanale, alte produse
prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabila a Reprezentantului legal al
Achizitorului, la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.

Prestatorul trebuie sa permita exercitarea controlului efectuat de cétre reprezentantii beneficiarului
inopinat, in ceea ce priveste modul de depozitare al alimentelor, prepararea hranei etc. Toate controalele
vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului si vor fi consemnate in "Registrul de control
privind hranirea", document ce va fi pastrat la sediul Achizitorului.

Fiecare persoana care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena personala si va
purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Personalul care lucreaza la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale la zi si sd respecte
regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controlul medical periodic al personalului
care participa in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor, distribuirea si servirea
hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Protectia Muncii pentru Unitatile de
Alimentatie Publica §i conform indicatiilor medicului de medicina muncii, putind fi verificat de
autoritatea contractantd, ori de céte ori este cazul.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi protejate
impotriva oricaror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
sdnitatii sau contaminirii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In particular, alimentele
trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul contamindrii. Se vor introduce
masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii s poata fi controlate. Produsele intermediare si
produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-organismelor patogene sau de a forma
toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu prezinte risc pentru sanatate. Potrivit cu siguranta
alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca
alimentele sa se adapteze modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Se recomandd ca hrana si fie servitd la aproximativ 60 minute de la preparare. In caz contrar, ea
trebuie mentinuta la o temperatura mai mare de +60 grade Celsius pentru hrana calda gi la max.+8 grade
Celsius pentru hrana rece.

Ofertatul poarta intreaga raspundere pentru calitatea si cantitatea serviciilor de catering.

Deseurile alimentare trebuie colectate in containere inchise si etichetate; aceste containere trebuie sa
fie de o constructie adecvata, pastrate intacte si usor de curatat si dezinfectat.

2.8. Cod CPV: 55520000-1-servicii de catering

2.9, Valoarea estimata a contractului :

Valoarea estimatd este de 123,300.00 lei fara TVA- suma bugetata pentru 60 de beneficiari pe o
perioada de 137 zile.

Astfel:
Numar beneficiari | Nr. Zile/beneficiar Cost Cost total LEI
hrana/zi/beneficiar FARA TVA
60  copii- | 137 zile de curs 15 lei fara TVA 123,300.00
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Program de
educatie de tip
Scoala  dupd
scoala si
Scoala de vara

3. DEPOZITE VALORICE $1 GARANTII SOLICITATE (DUPA CAZ)
Nu se solicita garantii de participare.
4. LEGISLATIA APLICATA

-Legea nr. 98/2016 cu toate completarile si modificarile in vigoare.

-HG nr. 395/2016 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea nr.
98/2016.

-Procedura simplificatd proprie elaborata pentru achizitii publice ce au ca obiect servicii sociale si
alte servicii specifice, prevazute in Anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016.

5. CERINTE MINIME DE CALIFICARE

1.Toate documentele vor fi redactate in limba romana si vor fi transmise in original.

2.Toate documentele vor avea semnatura reprezentantului legal sau a persoanei imputernicite sa semneze
oferta.

3. Ofertele, in original, se vor depune sau transmite prin posta, la sediul autoritatii contractante: Scoala
Gimnaziala "Mihail Kogalniceanu” Dorohoi, pana la data de 11.06.2020, ora 14. Ofertele depuse dupa
data limita, vor fi respinse ca tardiv depuse.

4. Contractul se va incheia cu un singur operator. Forma juridica pe care o va lua grupul de operatori
economici ofertanti: se accepta participarea in consortiu, asocierea, subcontractarea.

5. Oferta va cuprinde obligatoriu, urmatoarele documente:

Cerinte de calificare Informatii §i formalitati necesare pentru evaluarea
respectdrii cerintelor mentionate:

I. Documente de identificare si inregistrare - Certificat de inregistrare emis de Oficiul
Registrului  Comertului sau echivalent pentru
persoane fizice sau juridice striine (in copie
conforma cu originalul); - Certificat constatator

8
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emis de Oficiul Registrului Comertului din care sa
reiasd cad operatorul economic are ca obiect de
activitate cel putin unul din codurile CAEN
prevazute pentru desfasurarea activitatii de
alimentatie publicd, servicii de catering, servicii de
restaurant, servicii hoteliere emis cu cel mult 30 de
zile Tnainte de data limita de depunere a ofertelor,
sau echivalent pentru persoane fizice sau juridice
strdine (copie conforma cu originalul).

II. Situatia personald a ofertantului Sub sanctiunea
excluderii din procedura, ofertantul nu trebuie sa se
afle in situatiile prevazute la art. 164, 165 si 176
din Lege.

Declaratie pe proprie raspundere a reprezentantului
legal privind neincadrarea in prevederile art.164
din Lege (Formular nr. 1). Declaratie pe proprie
raspundere a reperzentantului legal privind
neincadrarea in prevederile art.165 din Lege
(Formular nr.2). Declaratie pe propria raspundere a
reprezentantului legal privind neincadrarea in
prevederile art.167 din Lege (Formular nr.3).

[II. Neincadrarea in situatiile potential generatoare
de conflict de interese, prevazute la art. 60 din
Legea nr. 98/2016

Sub sanctiunea excluderii din procedura, ofertantul,
asociatii, tertii sustinatori sau subcontractantii nu
trebuie sa se afle in vreuna dintre situatiile potential
generatoare de conflict de interese, prevazute in art.
60 din Legea nr. 98/2016;

Declaratie

Declaratie pe propria raspundere, semnata de
reprezentantul legal/ persoana imputernicita privind
indeplinirea acestei conditii (Formular nr.4).
Persoanele din cadrul autoritatii contractante care
detin functii de decizie in ceea ce priveste
organizarea, derularea si finalizarea procedurii de
atribuire sunt urmatoarele:

Luca Otilia-Stela — coordonator proiect

Danila Filareta-administrator financiar

Mihai Radu-responsabil achizitii

Membrii consiliului de administratie:

Mihai lordana

Sauca Liliana

Mindrescu Ciprian

Borcea Valentin

Toma Alin

Moga Alexandra

Anton Simona

Barabasa Iulian

IV. Capacitatea de exercitare a activititii
profesionale Operatorii economici trebuie sa aiba
capacitatea profesionala de a realiza activitatile
care reprezinta obiectul contractului.

Declaratie pe propria raspundere, semnata de
reprezentantul legal/ persoana imputernicita privind
indeplinirea acestei conditii (Formular nr. 5).

V. Autorizatii valabile la data prezentarii ofertei

Avizul tehnic de functionare si avizul sanitar
eliberate de catre Autoritatea Nationala Sanitar-
Veterinard si pentru Siguranta Alimentelor. (copie
conforma cu originalul)

Autorizatiile emise de DSP si DSV pentru
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mijloacele de transport cu care se va realiza
distributia meniurilor zilnice conform propunerii
stabilite de autoritatea contractanta la beneficiari
activitatilor din cadrul proiectului. Prezentarea
inregistrarii / autorizatiei sanitar-veterinare si
pentru siguranta alimentelor emisa de directia
judeteana/municipiului Bucuresti
(conform Ordinului Autoritatii Nationale Sanitar
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor nr. 57
din 24 iunie 2010 pentru aprobarea Normei
sanitare veterinare privind procedura de autorizare
sanitara veterinara a unitatilor care produc,
proceseaza, depoziteaza, transporta si/sau
distribuie produse de origine animala), conform
ANEXA 1 - NORMA SANITARA VETERINARA
privind procedura de autorizare sanitara

veterinara a unitatilor care produc, proceseaza,
depoziteaza, transporta si/sau distribuie produse de
origine animala, CAPITOLUL II - art.3.

VL. Informatii privind asocierea:

Orice operator are dreptul de a participa la
procedura de atribuire in comun cu alti operatori
economici, inclusiv in forme de asociere
temporara, constituite in scopul participarii la
procedura de atribuire.

Modalitatea de indeplinire a cerintei:

Se vor completa documente justificative de catre
operatorii economici participanti la procedura de
atribuire (ofertant/ofertant asociat) cu informatiile
aferente situatiei lor.

VII. Informatii despre subcontractanti:
Ofertantul trebuie sa precizeze in oferta
partea/partile din contract pe care urmeaza sa le
subcontracteze si datele de identificare ale
subcontractantilor propusi

Modalitate de indeplinire a cerintei:

Se vor completa documente justificative de catre
operatorii economici participanti la procedura de
atribuire (ofertant/ofertant asociat/subcontractant)
cu informatiile aferente situatiei lor.

VIII. Cerinte privind igiena personalului:

Angajatii operatorului economic responsabili cu
prepararea hranei trebuie sa fie calificati. — minim 1
bucatar. Se vor prezenta documente care atesta
forma juridica de colaborare a ofertantului cu
personalul calificat.

Fiecare persoana care lucreazi in zona de
manipulare a alimentelor trebuie sa mentind un
grad ridicat de curdtenie personala si trebuie sa
poarte imbracaminte adecvata, curata.

Oricarui lucrator care sufera de o boala (leziuni
infectate, infectii ale pielii, abcese sau diaree), sau
este purtdtor al unei boli ce poate fi transmisa prin
alimente, nu i se va permite sa manipuleze

alimente ori sa intre intr-un spatiu de manipulare a
alimentelor , de orice capacitate, daca exista
posibilitatea de contaminare directa sau indirecta
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(Declaratie pe propria raspundere)

Personalul angajat in manipularea si prelucrarea
alimentelor a urmat cursul de Notiuni
fundamentale de igiena — se prezinta atestatul.
Prestatorul care lucreaza la prepararea hranei are
obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform
legislatiei in vigoare (Declaratie pe propria
raspundere)

Documentele mentionate la cerintele I si VIII nu vor fi depuse in mod obligatoriu de operatorii
economici pana la termenul limita de depunere a ofertelor. Scoala Gimnaziala “"Mihail Kogalniceanu™
Dorohoi isi rezerva dreptul de a solicita aceste documente in cadrul procesului de evaluare a ofertelor, dar
oricum nu mai tarziu de data intocmirii raportului de atribuire a procedurii de achizitii servicii de
catering.

6. PROCEDURA

6.1. Tipul procedurii: Procedura simplificata proprie (Servicii sociale si alte servicii specifice,
prevazute in Anexa nr.2 la Legea nr.98/2016).

6.2. Modalitatea de desfasurare a procedurii de atribuire: offline.
7. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Pretul cel mai scazut.

8. OFERTA. PREZENTAREA OFERTEI

La intocmirea ofertelor, operatorii economici au obligatia sa respecte toate instructiunile mentionate,
toate specificatiile prezentate in Caietul de Sarcini, precum si sa completeze toate formularele cuprinse in
Documentatia de atribuire.

Formularele prezentate sunt modele orientative,cu continut minim obligatoriu, ofertantul nefiind
descalificat dacd forma documentului de calificare solicitat nu corespunde structurii de prezentare a
informatiilor din prezenta documentatie de atribuire.

Formularele si declaratiile prevazute in cadrul documentatiei de atribuire vor fi completate in mod
corespunzator si semnate de reprezentatul legal sau de cétre persoana imputernicita expres de catre acesta
prin imputernicire speciala, mentionandu-se in clar numele si prenumele persoanei care semneazi orice
document depus/transmis de catre operatorul economic.
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Ofertantul isi asuma raspunderea exclusiva pentru legalitatea si autenticitatea tuturor documentelor
prezentate in vederea participdrii la procedura.

Analizarea documentelor prezentate de ofertanti de citre comisia de evaluare nu angajeaza din partea
acesteia nicio raspundere sau obligatie fatd de acceptarea acestora ca fiind autentice sau legale si nu
inlatura raspunderea exclusiva a ofertantului sub acest aspect.

Oferta nu va contine stersaturi sau cuvinte scrise peste scrisul initial si are caracter obligatoriu, din punct
de vedere al continutului, pe toata perioada de valabilitate, stabilita de catre autoritatea contractanta.
Autoritatea contractanta are dreptul de a solicita documente edificatoare care probeaza/ confirma
indeplinirea cerintelor de calificare, clarificari si, dupa caz, completéri formale ale declaratiilor prezentate
de ofertanti, pentru demonstrarea indeplinirii cerintelor stabilite prin criteriile de calificare sau pentru
demonstrarea conformitatii ofertei cu cerintele solicitate prin Caietul de sarcini.

8.1. Limba in care poate fi redactata oferta : Limba romana
8.2. Moneda in care se transmite oferta financiara: Lei
8.3. Modul de prezentare a propunerii tehnice:

Ofertantii vor prezenta oferta tehnica in functie de solicitdrile din caietul de sarcini. Ofertantii care
participa la procedura de atribuire inteleg sa ofere numai servicii care sa indeplineasca cel putin conditiile
tehnice minime specificate in caietul de sarcini.

Oferta tehnica va contine: Propunerea tehnica (Tabelul de corespondenta cu specificatiile tehnice
minime) - o descriere a modului in care se vor presta serviciile de catering, in conformitate cu cerintele
stipulate in caietul de sarcini.

Modul de elaborare si prezentare a propunerii tehnice

Ofertantul va avea obligatia ca 1in cadrul propunerii tehnice sd prezinte urmatoarele
informatii/documente:

1.Ofertantul participant la procedurd trebuie sd aiba inscris in statutul societdtii, ca obiect de
activitate fabricarea de mancaruri preparate si servicii de catering, de asemenea, acestea trebuie sa fie
autorizate la sediul/punctul de lucru unde se desfasoara activitatea de preparare a hranei - Se solicita
prezentarea Certificatului constator eliberat de Oficiul Registrului Comertului.

2.Prezentarea Autorizatiilor/avizelor sanitar veterinare, certificate de conformitate, detinute pentru
prestarea activitdtii de fabricare de mancdruri preparate si catering conform prevederilor legale in
domeniu, valabile la data depunerii ofertei.

3.Prezentarea unui Contract de prestéri servicii cu un laborator pentru efectuarea analizelor.

4 Prezentarea documentelor prin care sa se facd dovada definerii de catre ofertant a unei masini
autorizate pentru transportul alimentelor; se vor prezenta cartea masinii $i autorizatia pentru transport
alimente, valabile la data depunerii ofertei.

5.Prezentarea personalului angajat prin depunerea a minim 1 Contract de munca pentru personalul
calificat (Bucitar) si a certificatului de calificare a acestuia.

6.Prezentarea de catre Ofertant a unui numar de 10 variante (propuneri) de meniuri (numerotate de la
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1 la 10), obligatoriu s fie conforme cu recomandarile prezentului Caiet de Sarcini. Meniurile vor contine
felurile de méncare propuse cu enumerarea ingredientelor si mentionarea gramajelor per categorii
principale de alimente (carne, legume, cereale) care urmeaza a fi folosite la prepararea acestora. Cele 10
variante de meniuri vor fi folosite, alternativ sau in diverse combinatii, pe toatd perioada derularii
contractului.

7. Prezentarea unei declaratii pe propria rdaspundere ca la prepararea mancarurilor vor utiliza produse
proaspete sau refrigerate.

8.4. Modul de prezentare a propunerii financiare

Ofertantii au obligatia de a prezenta urmatoarele formulare completate reprezentand oferta financiara:
Formular de Oferta financiard, reprezentand actul prin care ofertantul isi manifesta vointa de a se angaja
din punct de vedere juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta. Propunerea financiara va fi
exprimata in lei, fara TVA (cu maxim 2 zecimale).

8.5. Valabilitatea ofertei

(1) Valabilitatea ofertei: 30 de zile de la termenul limita de depunere a ofertelor cu posibilitate de
prelungire, la solicitarea autoritatii contractante.

(2) Oferta are caracter obligatoriu, din punctul de vedere al continutului, pe toatd perioada de valabilitate
stabilita de catre autoritatea contractanta.

(3) Autoritatea Contractanta isi rezerva dreptul sé solicite ofertantului prelungirea valabilitatii ofertei.

(4) In cazul in care ofertantii refuza sa isi prelungeasca perioada de valabilitate a ofertelor, acestia vor fi
respinsi din cadrul procedurii. Orice oferta valabild pentru o perioada mai mica decat cea stabilita de catre
autoritatea contractanta, va fi respinsa ca inacceptabila.

8.6 Cuprinsul ofertei, transmiterea/depunerea ofertei, modificarea/retragerea ofertei
8.6.a. Cuprinsul ofertei:

Oferta va cuprinde:

a. Documentele de calificare (Formularele 1-5);

b. Certificat de inregistrare emis de Oficiul Registrului Comertului sau echivalent pentru persoane fizice
sau juridice strdine (in copie conforma cu originalul);

c. Certificat constatator emis de Oficiul Registrului Comertului din care sa reiasa ca operatorul economic
are ca obiect de activitate cel putin unul din codurile CAEN prevazute pentru desfasurarea activitatii de
alimentatie publica, servicii de catering, servicii de restaurant, servicii hoteliere emis cu cel mult 30 de
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zile inainte de data limita de depunere a ofertelor, sau echivalent pentru persoane fizice sau juridice
straine (copie conforma cu originalul).

d. Avizul tehnic de functionare si avizul sanitar eliberate de catre Autoritatea Nationala SanitarVeterinara
si pentru Siguranta Alimentelor. (copie conforma cu originalul)

e. Declaratie prin care ofertantul declara cé la elaborarea ofertei a tinut cont de obligatiile din domeniul
mediului, social si al relatiilor de munca (Formularul nr. 6);

f. Propunerea Tehnica (Formularul nr.7);

g. Propunerea Financiard (Formularul nr.8);

h. Fisa de date privind informatiile generale despre ofertant (Formularul nr. 9);
i. Scrisoare de inaintare a ofertei (Formular 10);

j. Imputernicire din partea reprezentantului legal al societatii (daca este cazul). Imputernicirea va fi
insotitd de o copie dupa actul de identitate al persoanei imputernicite (Formular 11).

8.6. b Transmiterea/depunerea ofertei
Ofertele:
1) pot fi transmise prin postd/curierat;
2) pot fi depuse direct, prin delegat, la Scoala Gimnaziald “"Mihail Kogélniceanu™ Dorohoi.

Ofertantul are obligatia de a transmite/ depune oferta la adresa si pand la data si ora-limita precizata.
Oferta, acceptarea, precum si revocarea produc efecte numai din momentul in care ajung la destinatar,
astfel incat in cazul transmiterii prin posta/ curierat, ofertantul se asigura ca data primirii se incadreaza
inauntrul termenului-limita stabilit de catre autoritatea contractantd si isi asuma riscurile transmiterii
ofertei, inclusiv forta majora sau cazul fortuit. Oferta care este depusa/transmisé la o altd adresa decét cea
stabilita de catre autoritatea contractanta sau dupa data-limita pentru depunere/ transmitere va fi respinsa,
urmand a se returna nedeschisa.

Clarificarile pot fi depuse prin e-mail la adresa scoala8dorohoi(@yahoo.com . Data limita de solicitare
carificari:10.06.2020 se va raspunde in termen de maxim 24 de ore la solicitarea de clarificari.
Raspunsurile la clarificari vor fi postate si pe pagina www.fonduri-ue.ro, sectiunea “Achizitii privati”.
Ofertantii vor fi instiintati in scris cu privire la rezultatul evaluarii ofertelor. Eventualele contestatii vor fi
adresate beneficiarului in termen de maxim 3 zile calendaristice de la primirea instiintarii. Beneficiarul va
solutiona contestatia in termen de 5 zile lucratoare. In cazul in care ofertantul nu este multumit de modul
de solutionare a contestatiei, se poate adresa instantelor judecatoresti competente.
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8.6.c Modificarea/retragerea ofertei

Ofertantul are dreptul de a-si modifica/ retrage oferta numai inainte de data-limita stabilita pentru
depunere si numai printr-o solicitare scrisa in acest sens. Ofertantul nu are dreptul de a-si retrage/

modifica oferta expirarea datei-limita stabilite, sub sanctiunea excluderii din procedura. Oferta are
caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului, pe toatd perioada de valabilitate
stabilita de cétre autotitatea contractanta.

8.7. Conditii de reziliere a contractului

Pierderea de catre Prestator a autorizatiilor, avizelor sanitar - veterinare, atit pentru sediu/punctul de
lucru unde se pregateste hrana, cat si pentru vehiculele cu care se realizeaza transportul alimentelor atrage
dupa sine rezilierea contractului de plin drept.

Contractul se rezilieaza de drept fara plata unor daune materiale (banesti), in situatia indeplinirii a cel
putin a uneia din urmatoarele conditii:

- consemnarea de citre comisia de receptie a unor intarzieri nejustificate si repetate a livrarilor. In
sensul prezentului Caiet de Sarcini, intarzieri acceptabile constituie intarzieri nu mai mari de:

* 15 minute, dar nu mai mult de 1 data pe saptiména;

* 30 de minute, dar nu mai mult de 1 data la 2 saptamani.

- intreruperea nejustificata de catre Prestator a prestarii serviciilor de catering;

- livrarea unui meniu neconform cu prezentul Caiet de Sarcini;

- imbolndvirea a mai mult de 5 dintre beneficiari, Iimbolnavire datorata folosirii uror alimente cu
potential alergogen, alimente sau ingrediente alterate/pastrate/preparate in conditii necorespunzatoare,
stabilit de medicul unei unitati spitalicesti.

8.8 Conditii de plata

Pentru acest contract, autoritatea contractanta propune un sistem de facturare lunard, pe baza de portii livrate si
receptionate, conform condittilor de receptie si plata. Plata facturii acceptate de autoritatea contractanta se va face
in maximum 45 de zile de la momentul inregistrérii facturii la Scoala Gimnaziala “Mihail Kogalniceanu’ Dorohoi.

Modalitiati de platid: Mecanismele de platd sunt mentionate in cadrul clauzelor contractuale
obligatorii (propunerea de contract de prestare servicii), conditii pe care ofertantul trebuie sa le accepte
fara observatii.

Plata serviciilor prestate conform prevederilor contractului se va face, prin ordin de platé, in baza
facturii fiscale emise, a proceselor verbale de receptie a serviciilor, in termen de maxim 45 zile de la
primirea facturii de catre achizitor, respectiv de la data inregistrarii la achizitor a facturii aferente
produselor furnizate, acceptate la platd de cétre reprezentantul achizitorului.

Prestatorul va emite factura numai dupa receptia serviciilor prestate in baza contractului, in cazul in
care, din vina sa, prestatorul nu reuseste sa-si indeplineasca obligatiile asumate, atunci achizitorul are
dreptul de a deduce ca penalitati, o suma echivalenta cu o cota procentuala de 0,1 % din pretul serviciilor
neprestate, pentru fiecare zi de intarziere, pana la indeplinirea efectiva a obligatiilor.

In cazul in care achizitorul nu onoreaza facturile in termenul prevazut mai sus, atunci acesta are
obligatia de a plati, ca penalitati, o suma echivalentd cu o cotd procentuala de 0,1 % din plata neefectuata,
pentru fiecare zi de intarziere, pana la indeplinirea efectiva a obligatiilor.

8.9 Subcontractarea
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Prestatorul nu poate subcontracta si nici nu poate permite prezenta unui tert pe perioada prestarii
serviciilor de catering fara acordul scris al Autoritatii Contractante.

Solicitarea pentru autorizarea unui subcontractant trebuie sa fie transmisa Autoritatii Contractante cu

cel putin 5 zile lucrdtoare inainte de data programata pentru Inceperea prestarii serviciilor de citre
subcontractant.
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Solicitarea trebuie transmisa Autoritatii Contractante Tmpreuna cu:
a. documentele care descriu activitatile subcontractate, calendarul de prestare si valoarea acestora;

b. documentele care demonstreaza capacitatea tehnica si profesionald a subprestatorului de a presta
serviciile subcontractate in conformitate cu cerintele Autoritatii Contractante;

c. documentele care atestd numarul personalului subprestatorului si calificarile acestora;

d. descrierea sistemului de management al calitatii pe care subprestatorul il va aplica pe perioada
prestarii serviciilor subcontractate.

Autoritatea Contractantd poate refuza autorizarea subprestatorului dacd documentele si informatiile
prezentate sunt incomplete sau necorespunzitoare cu activititile ce urmeaza a fi subcontractate. In
situatia in care Subprestatorul nu aplicd un sistem de management al calitatii corespunzator, atunci
aceastd situatie poate fi acoperita de sistemul de management al calitatii implementat de Contractant.
Chiar si atunci cand Autoritatea Contractanta autorizeaza un subcontractant, Prestatorul este responsabil
pentru toate obligatiile sale contractuale si este singurul responsabil de executarea corespunzitoare a
Contractului si raméne singurul raspunzator in fata Autoritétii Contractante.

Este responsabilitatea Prestatorului sa ii determine pe Subcontractanti sa adere la toate prevederile
contractuale.

Este responsabilitatea Prestatorului sa ii determine pe Subcontractanti sa respecte prevederile
Planului alimentar.

Cadrul legal care guverneaza relatia dintre Autoritatea Contractanta si Contractant (inclusiv
in domeniile mediului, social si al relatiilor de munci)

Pe perioada deruldrii Contractului, Prestatorul este responsabil pentru realizarea activitatilor in
conformitate cu documentatia tehnicd si implementarea celor mai bune practici, in conformitate cu
regulile si regulamentele existente la nivel national si la nivelul Uniunii Europene. In realizarea
activitatilor sale in cadrul Contractului Prestatorul trebuie sd aiba in vedere:

a. informatiile aplicabile prestérii serviciilor de catering in general (astfel cum sunt descrise in acest
Caiet de sarcini, precum si in legislatia aplicabila);

b. regulile si testdrile aplicabile in mod specific realizarii de servicii a caror prestare fac obiectul
Contractului ce va rezulta din prezenta procedurd de atribuire. Prin depunerea unei Oferte ca raspuns la
cerintele din prezentul Caiet de sarcini, se prezuma ca Prestatorul are cunostinte si are in vedere toate si
orice reglementari aplicabile si ca le-a luat in considerare la momentul depunerii Ofertei sale pentru
atribuirea Contractului. In cazul in care, pe parcursul derulirii Contractului, apar schimbiri legislative de
natura sa influenteze activitatea Prestatorului in raport cu cerintele stabilite prin prezentul Caiet de
sarcini, Prestatorul are obligatia de a informa Autoritatea Contractanta cu privire la consecintele asupra
activitatilor sale ce fac obiectul Contractului si de a isi adapta activitatea, de la data si in conditiile in care
sunt aplicabile.

In cazul In care vreuna din regulile generate sau specifice nu mai sunt in vigoare sau au fost
modificate conform legii la data depunerii ofertei, se considera ca regula respectiva este automat inlocuita
de noile prevederi in vigoare conform legii si ca Ofertantul/Prestatorul are cunostinta de aceste schimbari
si le-a avut in vedere la depunerea Ofertei sale in baza acestui Caiet de sarcini.
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Prestatorul va fi deplin responsabil pentru prestarea serviciilor si livrarea hranei in conditii de
maxima securitate si in deplind conformitate cu legislatia aplicabila, precum si cu respectarea
prevederilor referitoare la securitate si sandtate In munca si controlul calitatii cuprinse in
standarde/instructiuni/proceduri/ghiduri, aplicabile in cazul respectiv.

Prestatorul va f1 tinut deplin responsabil pentru subcontractantii acestuia, chiar si in situatia in care au
fost in prealabil agreati cu Autoritatea Contractantd, urmand sa raspunda fata de Autoritatea Contractanta
pentru orice nerespectare sau omisiune a respectarii oricaror prevederi legale si normative aplicabile.

Autoritatea Contractanta nu va fi tinuta responsabild pentru nerespectarea sau omisiunea respectarii
de catre Contractant sau de catre subcontractantii acestuia a oricarei prevederi legale sau normative
aplicabile.

in raport cu obiectivele anticipate pentru Contract, responsabilitatile Prestatorului sunt:

a. Asigurarea planificarii resurselor pe toata perioada deruldrii Contractului pe baza informatiilor puse la
dispozitie de Autoritatea Contractanta;

b. Asigurarea valabilitatii tuturor autorizatiilor si certificatelor detinute (atat pentru organizatia sa, cat si
pentru personalul propus pentru prestarea serviciilor), care sunt necesare (conform legislatiei in vigoare)
pentru prestarea serviciilor de catering;

c. Respectarea legislatiei privind sanatatea si securitatea in munca si protectia mediului inconjurator si a
cerintelor specifice ale Autoritdtii Contractante, precum §i a oricaror acte normative aflate in
interdependenta cu obiectul Contractului, pe toatd durata acestuia;

d. Planificarea activitatii si asigurarea capacitatii de personal calificat necesard pentru indeplinirea
obligatiilor sale, cu respectarea celor mai bune practici din domeniu, a prevederilor legale si contractuale
relevante si cu deplina intelegere a complexitatii legate de derularea cu succes a Contractului, astfel incat
sa se asigure indeplinirea obiectivelor Autoritatii Contractante;

e. Propunerea spre aprobare catre Autoritatea Contractanta, a unui Plan alimentar/ meniu lunar si
saptamanal (extras din cel lunar) conform cerintelor prezentului caiet de sarcini;

f. Acceptarea realizarii de verificari de catre Autoritatea Contractanta pe durata derularii Contractului in
ceea ce priveste indeplinirea oricarei si tuturor obligatiilor sale si prezentarea la cerere a oricérui si tuturor
documentelor justificative referitoare la indeplinirea acestor obligatii;

g. Cooperarea si punerea la dispozitia Autoritatii Contractante a tuturor informatiilor privind trasabilitatea
alimentelor.

Ofertele care nu vor indeplini cerintele prezentate Tn aceasta sectiune si Caietul de Sarcini in
integralitate, vor fi respinse ca neconforme.

8.10. CAI DE ATAC In conditiile Legii contenciosului administrativ nr. 554/2004.
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